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NOTA DE PRENSA

Barcelona, a 22 de Abril de 2010

Dia Internacional del Libro + Fresc Co

+innovacion +Fresc Co: La cadena de restauracion
Fresc Co, en el marco del Dia Internacional del Libro,
ofrece a sus clientes una nueva iniciativa de la mano
del prestigioso Chef Oscar Valles

El préximo dia 23 de Abril, el Dia Internacional del Libro, Fresc Co ha
desarrollado una propuesta gastrondmica innovadora que cuenta con la
colaboracién de Oscar Valles, Chef Ejecutivo del Grupo Eat Out, quien nos
ofrecera unas exquisitas y exclusivas recetas disefiadas especialmente para
el Dia Internacional del Libro, que podras degustar e incluso, llevartelas a
casa, como la receta "Mezclum de Rosas” elaborada con pétalos de rosas
comestibles.

Oscar Vallés, autor de “El Gourmet recomienda” y del reconocido libro
“Los secretos de los Chefs”, obra del trabajo en conjunto de prestigiosos
chefs como Alexia Ribera, Susana Ribera y Oscar Vallés, chef catalan
creador de I+DOV (Investigacion + Desarrollo Oscar Vallés), un taller de
cocina experimental en el que realiza diversos proyectos y cuenta con el
prologo de Ferran Adria.

La estrategia de comunicacion de la cadena de restauracién Fresc Co,

basada en el concepto “+ Fresc Co” trata de ofrecer un valor que
sorprenda y mejore la experiencia de sus clientes.

Para mas informacién pueden conectarse a www.frescco.com o bien:
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